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Die Bedeye Station ist ein jahrhundertealtes
Familienunternehmen, in dem sorgfaltige
Handwerkskunst und Tradition koexistieren. Das
Herzstlick des Bedaye-Prozesses ist der biologische
Ansatz. Sie liegt im Gomma-Woreda der
Jimma-Zone, Region Oromia, auf 2.100 Metern Uber
dem Meeresspiegel. Die Kaffeebdume stammen aus
dem wilden Choche-Wald in der Nahe der Kleinstadt
Agaro. Dieser natirliche Goma zeichnet sich durch
florale Noten und eine gro3e SuBe aus.

Dieser Naturkaffee der Guteklasse 3 wird nach
traditionellen Methoden verarbeitet, die Uber
Generationen weitergegeben wurden. Die
Kaffeekirschen werden selektiv von Hand gepflickt
und dann auf erhéhten Betten sonnengetrocknet,
wobei sie regelmdaBig gewendet werden, um eine
gleichmaBige Trocknung zu gewdhrleisten.

Produzent Khalid Shifa
Arten Arabica
Verfahren Natural
Trocknen 21Tage trockenbetten
Héhe 1900 - 2000
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