pre

X B

& = y
|

mm El Salvador - Apaneca llamatepec « Apaneca

PACAMARA CARBONIC MACERATION
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Finca Noruega war die zweite Farm, die Los Naranjos  SGANNE DEN QR-CODE FUR WEITERE INFORMATIONEN AUF BELCO.FR
Coffee im Jahr 2017 erwarb. Sie liegt in der Kette
Apaneca-llamatepec, einer Reihe von 14 jungen
Vulkanen im Westen von El Salvador. Die Bergkette ist
ein UNESCO-Biosphdrenreservat und die Wiege der
ersten Kaffee-Herkunftsbezeichnung des Landes;
Kaffee wird hier seit dem 19. Jahrhundert angebaut.
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Arten Arabica

Verfahren Carbonic Maceration

Als das Team ankam, verfugte die Farm tber alte
Kaffeebdume und war in einem schlechten Zustand,
aber sie hatte das, was man flr Geld nicht kaufen
kann: guten Boden, Héhe und ein Mikroklima.
Pacamara war eine der ersten Varietdten, die sie bei
der Renovierung der Farm zusammen mit Pacas
pflanzten. Heute baut Noruega mehr als 10
Varietaten fir sehr hochwertige Microlots an und
wurde mehrfach beim Cup of Excellence
ausgezeichnet.



