PAMPOJILA

@ Guatemala « Atitlan « San Lucas Toliman
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UBER DIESEN KAFFEE Plange Pampoiia

Dieser Kaffee, ein gewaschener Caturra, wird auf der Produzent Alex Herrera

Finca Pampojila produziert, einer Plantage in der

Region Solold, im Departement Santa Barbara, und Arten Arabica
gehort dem Produzenten Alex Herrera.

Varietaten Caturrarot
Unweit des Vulkans Atitldn gelegen, profitiert die Finca
von einem reichen Vulkanboden, ein erheblicher
s . Verfahren Gewaschen
Vorteil fir den Anbau ihrer Kaffeepflanzen.

q o o Trock Pati
Diese werden alle unter Einhaltung einer rocknen atios
verantwortungsvollen, nachhaltigen und sozial
vertraglichen Produktionsweise angebaut. Die Hohe 1400 -1700
Lebendigkeit dieses Kaffees erinnert an die Kaffees
aus Huehuetenango. Ernte November - Februar

Art der Ernte Manuell




