@ Athiopien - Yirgacheffe . Yirgacheffe « Haru

UBER DIESEN KAFFEE Avton rabica

Im Haru-Gebiet von Yirgacheffe, innerhalb der Varietaten Heirloom
Gedeo-Zone des Regionalstaates Stidathiopien, wird
Kaffee mit Generationen von Tradition und Sorgfalt Verfahren Gewaschen
angebaut.

Die Region liegt auf einer Hohe von 1.800 bis 2.200
Metern Uber dem Meeresspiegel. Das Geldnde ist
bergig und Uppig, mit tiefrotbraunen vulkanischen
Boden, die reich an organischem Material sind. In
Kombination mit einem konstanten jahrlichen
Niederschlag von 1.500-2.000 mm schaffen diese
Bedingungen ein ideales Umfeld fir den Anbau der

Trocknen 10 Tage trockenbetten

Hohe 1800 to 2200 m

Ernte November - Februar

einheimischen Erbstiicksorten Athiopiens. Kaffee wird Art der Ernte Manuell

in Mischkultur mit einheimischen Baumen und
Nutzpflanzen angebaut, was die Bodenfruchtbarkeit
erhdlt, die Biodiversitat schitzt und zusatzliche
Einkommensquellen bietet.

Reife Kaffeekirschen werden sorgfaltig von Hand
gepflickt, um sicherzustellen, dass nur die besten
ausgewdhlt werden. Nach der Ernte werden die
Kirschen entpulpt, um die Haut zu entfernen, wobei
die Bohnen von Schleim umgeben bleiben. Diese
Bohnen werden 1-3 Tage lang in Wassertanks
fermentiert. O
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