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Athiopien - Limmu . Gera - Kola Kinibibit

“BEB nIESE“ I(AFFEE Produzent Mustafa Mohamed Ali

Angebaut im Hochland Westdathiopiens, passen sie Arten Arabica
sich fest dem Druck der Hohenlage an. Ab Oktober
bewegen sich 43 Handpflickerinnen, hauptsdachlich Varietaten Heirloom

Frauen, durch die schattengewachsenen Baume und

wdhlen nur die reifsten Kaffeekirschen aus. Die

Verfahren Gewaschen
Kaffeekirschen werden gewaschen, sauber fermentiert
und auf Hochbetten an der Seriti-Station getrocknet.
. . . . . . Trocknen 10 Tage trockenbetten
Die Station arbeitet nach biologischen Praktiken und
bietet die Flexibilitat, die es den lokalen Frauen
[T o o q o o Ernte Oktober - Januar
ermoglicht, ein wichtiges saisonales Einkommen zu
erzielen.
Mustafa erbte Land, das sein Vater, ein angesehener Art der Emte Manuell

Scheich, der an der Universitat Alexandria studierte, im
athiopischen Jahr 1987 erworben hatte. Er zahlte drei
Jahre lang Steuern ohne einen einzigen Verkauf, bevor
er 2009 seinen ersten Container an BELCO exportierte
und damit die Rechtsreform in einen lebenden Beweis
verwandelte.

UM WEITERZULESEN, BESUCHE



