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Ce café de forét provient de la ferme Mancity gérée
par DIMTU, située dans le woreda d'Odo Shakiso, &
plus de 2 000 meétres d'altitude, dans I'appellation
Guiji.

Le café produit ici est de la plus haute qualité, tant sur
leur ferme d'origine que lors du traitement a
Addis-Abeba.

Le café lavé est fermenté dans un bac de fermentation
pendant environ 24 heures, sous la supervision
d'experts, avant d’'étre séché sur des lits surélevés. La
station est équipée d'un réservoir intégré et d'une
source d'eau propre, dont l'utilisation est autorisée
avec l'accord de la population locale.

Ferme Mancity
Producteur Dimtu
Espece Arabica
Variétés Heirloom
Process Lavé
Séchage Lits de séchage
Altitude 1900 - 2250

Période de récolte

Novembre - Janvier

Type de récolte

Manuelle




