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MALABAR - MONSUNHAFFEE

w» Indien . Karnataka - Chikmagalur

MONSOONIERT




Dieser Kaffee wird in den Westghats Indiens
produziert, die aufgrund der reichen Biodiversitat der
Region zum UNESCO-Weltkulturerbe gehoren.
Hoysala ist eine 1889 erbaute Farm. Sie gehort seit
1950 derselben Familie und wird heute von der 4.
Generation gefuhrt. Jedes Jahr produziert sie 10.000
Sacke Kaffee, sowohl Arabica als auch Robusta.

Die Farm liegt 20 km von der néchsten Stadt
Mudigere entfernt, im Distrikt Chikkamagaluru im
Bundesstaat Karnataka. Die Kaffees werden im
Schatten mittels regenerativer und
umweltfreundlicher Anbaumethoden produziert. Beim
Spaziergang zwischen den Kaffeepflanzen entdeckt
man eine reiche Vielfalt: zundchst an Kaffees, mit
Arabicas und Robustas, aber auch an Frichten &
verschiedenen Gewdlrzen: schwarzer Pfeffer,
Arekanuss, Kardamom.

Arten Arabica
Verfahren Monsooniert
Trocknen Mechanischer Trockner
Héhe 1050
Ernte Dezember - April

Art der Ernte

Manuell



