
DINI
Ethiopie  •  Guji  •  Hambella

À PROPOS DE CE CAFÉ
Des hauts plateaux de Hambela Wamena Woreda à

Guji, ce café raconte une histoire de rareté.

La variété 74140 est rare, même en Éthiopie. Les

pathologistes et les agronomes la prisent pour son

haut rendement et sa résistance naturelle à la Maladie

des Baies du Café (CBD). Vous l'apprécierez pour

son intensité de baies sauvages, son éclat de jasmin et

son corps miellé.

Cultivés sur de petites parcelles d'un hectare dans

les kebeles de Buku et Bishan Fugu, ces caféiers vivent

en polyculture parmi les fruits, les légumes et les

céréales. Toute la cueillette est faite à la main. Et

comme la ferme se situe juste au-dessus de 2 000

mètres, les insectes sont moins nombreux, le séchage

est plus lent et le café en ressort plus propre et plus

doux.

Les cerises sont récoltées à la main sur les arbres

74140, qui poussent en polyculture avec d'autres

cultures vivrières. À la station d'Alaka, les cueilleurs

trient manuellement les cerises.
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