LA GUMBRE
]

== El Salvador « Apaneca llamatepec « Santa Ana

UBER DIESEN KAFFEE Pantoge La Cumbre

Indem er die héchste Parzelle der Farm isolierte, hat e L Sl ez
Emilio die Ergebnisse, die er in der Tasse erzielen

méchte, noch weiter verfeinert. Wir lieben das sehr ATED AL
fruchtige Profil dieses Red Bourbon, der

als Naturkaffee verarbeitet wurde! Ve ST L
Emilio und die Naturaufbereitung Verfahren Natural
Als groBer Liebhaber von gewaschenem Kaffee

reserviert Emilio einen Teil seiner Ernte fir die Ueelczm Trockenbetten
Naturaufbereitung, wobei er viel Sorgfalt und

Fachwissen einbringt. Hohe 1550
Er wird von einem sehr sauberen Naturkaffee

begeistert sein, wenn dieser die sensorischen Ernte Dezember - Marz

Besonderheiten der Varietat und des Terroirs vor den
prozessbedingten Merkmalen durchscheinen I&sst. Art der Ernte Manuell




