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Niché dans les hautes terres de Planadas, dans le SCANNEZ LE QR CODE POUR PLUS DINFOS SUR BELCO.FR
Tolima, la Finca La Manoa est une ferme familiale ou
le café est cultivé dans le plus grand respect de la P -
tradition et de la nature. Depuis des générations, la
famille préserve et transmet son savoir-faire paysan, Producteur Jose Edwin Barzon
en associant les pratiques héritées a une recherche
. g 5 . of

continue de qualité et d'expression variétale. T Arabica

Process Nature
Ce Geisha est cultivé entre 1810 et 2 100 métres
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d'altitude, ou les conditions environnementales de la Séchage D S

ferme permettent a la variété de s'épanouir et
d'exprimer pleinement son caractére unique. Une Altitude 1780 - 2100
récolte manuelle minutieuse se concentre

exclusivement sur les cerises mares et surmdares, Période de récolte Mai - Juillet

garantissant une qualité de fruit optimale avant le
début du traitement. Type de récolte Manuelle



