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“BEH nIESE“ I(AFFEE Plantage Dukunde Kawa Musasa Kooperative

Dieser Kaffee wird von der Kooperative Dukunde Produzent Dukunde Kawa

Kawa in den Hugeln des Nordwestens Ruandas

produziert. Mbilima ist eine von vier Waschstationen, Arten Arabica
die der Kooperative gehdren.

Varietaten Mischung
Um diesen gewaschenen Kaffee zu produzieren,
werden die Kaffeekirschen von Hand geerntet,

Verfahren Gewaschen
ausschlieBlich wenn sie vollreif sind. Die Produzenten
liefern ihre Ernte innerhalb von 8 Stunden an die
Kooperative. Bei der Ankunft werden sie einer frocknen Trockenbetten
Schwimmeselektion unterzogen, um nur die dichtesten,
reifsten und qualitativ hochwertigsten Kaffeebohnen Hohe 2000 - 2200
zu behalten.

Ernte Marz - Mai
Die ausgewdhlten Kaffeekirschen werden
anschlieBend entpulpt und erneut sortiert, um die Ac der Brmie Manuell

bestmogliche Kaffeequalitat zu gewdhrleisten.

Danach durchlauft der Kaffee eine
Entschleimungsmaschine, um die Fermentationszeit zu
verkilrzen. Die Trockenfermentation dauert in der
Regel 12 Stunden. AnschlieBend wird die
Pergamenthaut mit Hochdruckwasser gewaschen,
bevor eine erneute Sortierung erfolgt.




