
BUENOS AIRES
Nicaragua  •  Nueva Segovia  •  Mozonte

À PROPOS DE CE CAFÉ
La cordillère Dipilto, Jalapa, située dans le nord du

Nicaragua, est l’une des régions caféières les plus

emblématiques du pays. Il s’agit de la plus ancienne

formation géologique du Nicaragua. Cette zone

montagneuse, qui fait partie du département de

Nueva Segovia, se distingue par son altitude, son

climat tempéré et ses sols fertiles, des conditions

idéales pour la culture des cafés de spécialité. L’une

des plus belles illustrations en est la ferme Buenos

Aires.

La Finca Buenos Aires porte le nom de la communauté

où elle se situe, dans la cordillère Dipilto, Jalapa, au

nord du Nicaragua, à quelques kilomètres seulement

de la frontière avec le Honduras. C’est une ferme

transmise de génération en génération. La

grand-mère de M. Luis Emilio Valladarez la lui a

léguée en héritage, et aujourd’hui, il l’a transmise à ses

enfants. Elle appartient à la famille depuis plus de 60

ans. Il a participé à la Cup of Excellence en 2008 et

2009, puis de manière continue de 2014 à 2024. À

chacune de ses participations, la ferme a obtenu

différentes distinctions, la variété Maracaturra étant la

plus remarquable.

Mais quel est le secret de cette ferme ? Simple.

Ferme Buenos Aires

Producteur Olman Valladarez

Espèce Arabica

Variétés Caturra rouge

Process Lavé

Séchage 12 jours patios

Altitude 1200 - 1500

Période de récolte Décembre - Avril

Type de récolte Manuelle
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