LO DE MORALES

@ Guatemala - Jalapa « Montano Forest
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Pour le producteur José Roberto Monterroso Pineda, Producteur José Roberto Monterroso Pineda
“la tasse finale combine tout ce qui entoure le café, de

la graine aux parameétres de torréfaction”. C'est Espéce Arabica
pourquoi, dans sa ferme Lo de Morales, José Roberto

prendre soin de toutes les étapes pour assurer la plus

Variétés Geisha

grande qualité, jusqu’a I'export.
. N . ;. Process Lavé
Ce lot de geisha pousse a 2000 meétres d’altitude, au
sein d'une parcelle que le producteur appelle “El
. @ . z S (P Séch Pati

Encinal”, du fait que ce café pousse a 'ombre des S atios
chénes qui I'entourent.

Altitude 2000
D’un point de vue agronomique, l'utilisation de
matiere organique comme fertilisant a permis le Période de récolte Janvier - Avril
développement de champignons mycorhiziens, qui ont
enrichi le sol de maniere considérable. Type de récolte Manuelle

Avec un microclimat favorable au développement de
la faune et de la flore, ainsi que des précipitations
entre 1200 et 1300mm, tout est réuni pour la
production de tres beaux cafés a Lo de Morales.
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