LO DE MORALES

@ Guatemala - Jalapa « Montaner Wald

UBER DIESEN KAFFEE

Fir den Produzenten José Roberto Monterroso Pineda
svereint die Endtasse alles, was den Kaffee umgibt,
vom Samen bis zu den Rostparametern®. Aus diesem
Grund kiimmert sich José Roberto auf seiner Farm Lo
de Morales um alle Schritte, um hoéchste Qualitat bis
zum Export zu gewdhrleisten.

Diese Geisha-Charge wachst auf 2000 Metern Hohe,
auf einer Parzelle, die der Produzent ,El Encinal” nennt,
da dieser Kaffee im Schatten der ihn umgebenden
Eichen wachst.

Aus agronomischer Sicht hat die Verwendung von
organischem Material als Dinger die Entwicklung von
Mykorrhizapilzen ermdglicht, die den Boden erheblich
angereichert haben.

Mit einem glinstigen Mikroklima fir die Entwicklung
von Tier- und Pflanzenwelt sowie Niederschldgen
zwischen 1200 und 1300 mm sind alle
Voraussetzungen fur die Produktion sehr feiner Kaffees
in Lo de Morales gegeben.

Plantage Lo de Morales
Produzent José Roberto Monterroso Pineda
Arten Arabica
Varietaten Geisha
Verfahren Gewaschen
Trocknen Patios
Hohe 2000
Ernte Januar - April
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