SANTA ISABEL

@ Guatemala - Fraijanes « Santa Rosa

UBER DIESEN KAFFEE Pantoge Santa sabel

Alle Kaffees, die auf der Finca Santa Isabel produziert Produzent Alex Keller

werden, werden im dichten Schatten eines

hochgeschiitzten Okosystems angebaut. Geleitet von Arten Arabica
seinen Prinzipien des Umweltschutzes begann Alex,
biodynamische Praktiken zu erforschen, um die

Trocknen Patios

Gesundheit und Qualitat seiner Kaffees zu verbessern.
. o ) ) Hohe 1200 - 1400
Alex Keller bietet uns hier eine Charge biodynamisch
produzierter Kaffeebliten an. Die BllUte seiner
. L Ernt Oktober - J

Kaffeepflanzen findet normalerweise im Februar oder ke ober = Januar
Marz statt und dauert eine Woche.

Art der Ernte Manuell

Die Blute wird am Ende ihres Zyklus geerntet, um die
Befruchtung und die Entstehung der neuen
Bohnengeneration nicht zu beeintrdchtigen. Nach der
Ernte wird sie auf Tischen und im Schatten getrocknet.
AnschlieBend wird sie sortiert und gelagert.

Wie bereitet man einen Aufguss aus Kaffeebltten zu?

Ein Aufguss aus Kaffeebllten enthdlt 75% weniger
Koffein als ein Arabica-Kaffee.




