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ASPROGUATE
L’Association Sostenible de Productores de Guatemala Espéce Arabica
(ASPROGUATE) a été fondée en 2014, par un groupe
de producteurs organisés, répartis dans les Variétés Caturra rouge, Catuai rouge

municipalités d’Acatenango et de San Martin

Jilotepeque, dans le département de Chimaltenango,

Process Lavé
ainsi qu'd Cobdn, dans le département d’Alta Verapaz.
Leur mission : commercialiser des cafés de qualité, ) .

L, . . . . Séchage Patios

cultivés selon des pratiques agricoles biologiques.

Altitude 1700 - 1900
Le café Tojtik est le fruit des efforts et de la passion de Période de récolte Décembre - Avril
I’Association des Producteurs de Acatenango. Cultivé
sur des sols volcaniques riches en nutriments, ce café Type de récolte Manuelle

est produit selon des méthodes agricoles durables.
Certifié biologique, il garantit une culture sans
produits chimiques de synthése, dans le respect de la
biodiversité et de I'équilibre naturel des écosystemes.
Les producteurs d’Acatenango adoptent également de
bonnes pratiques environnementales afin de préserver
leurs ressources naturelles et d’offrir un café
d’exception, au profil aromatique unique, reflet de la
pureté et de la richesse de leur terre.
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