@ Athiopien « Guji - Uraga




Dieser Kaffee stammt aus der Region Suke, in Uraga,
im Guji-Gebiet in Athiopien.

Nach der Ernte werden die Kaffeekirschen von Hand
sortiert, um unreife oder beschdadigte zu entfernen,
und anschlieBend 2 bis 3 Wochen lang auf erhéhten
Trockenbetten in der Sonne getrocknet. RegelmdaBiges
Wenden gewdhrleistet eine gleichmaBige Trocknung
und verhindert Schimmel oder unerwiinschte
Fermentationen. Sobald der Feuchtigkeitsgehalt auf
10-11 % reduziert ist, wird der Kaffee gelagert.

Die getrockneten Kirschen werden dann entpulpiert,
um die Fruchtschicht zu entfernen, und erneut sortiert,
um verbleibende Defekte zu eliminieren. SchlieBlich
werden die Bohnen in atmungsaktiven Jutesdcken
verpackt, bereit fur den Export.

Arten Arabica
Verfahren Natural
Trocknen Trockenbetten
Hohe 2300 - 2400

Ernte

November - Dezember

Art der Ernte

Manuell



