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Aus dem Woreda Arbegona, genauer gesagt aus dem
Kebele Shementato, wird dieser auBergewdhnliche
Kaffee in der auf 2.240 Metern Héhe gelegenen
Verarbeitungsstation verarbeitet. Die Station verfugt
Uber 60 Trockenbetten und widmet sich der
Produktion von Natural- und
Anaerobic-Natural-Kaffees.

Die fur diese Charge verwendeten Kaffeekirschen sind
von bemerkenswerter Qualitat, gut ausgereift und
reich an Muzilago, ideal fur eine
Premium-Verarbeitung. Die Kaffees werden von tber
200 Partnerproduzenten bezogen, deren Farmen
zwischen 2.250 und 2.280 Metern Hohe liegen. Diese
Hochlandbetriebe beherbergen junge
Kaffeepflanzen, die zum Aromaprofil des Kaffees
beitragen.

Plantage Kurupe
Produzent Asefa Dukamo
Arten Arabica
Verfahren Anaerob natiirlich
Trocknen 28 Tage trockenbetten
Hohe 2250 - 2280
Ernte November - Januar

Art der Ernte

Manuell



