SEDILOYA =

Athiopien - Limmu . Gera + SediLoya

UBER DIESEN KAFFEE

Khalid Shifa, ein bekanntes Gesicht bei Belco, ist der
Eigentimer der Sediloya-Station im Woreda (Terroir)
Gera. Zusammen mit seinem Bruder Ahmed
Abateman besitzen sie mehrere Waschstationen, und
ihr Ziel ist immer dasselbe: Qualitat.

Zahlreiche Kaffeebauern aus der Umgebung bringen
ihre Ernte zur Sediloya-Station, wo der Kaffee nass
aufbereitet wird.

Nach der Ernte werden die frischen Kaffeekirschen
nach Sediloya gebracht, wo sie entpulpt und
anschlieBend gewaschen werden, um verbleibenden
Schleim zu entfernen. Dieser Schritt wird wahrend der
gesamten Ernteperiode taglich wiederholt.

Deshalb bieten wir verschiedene Partien dieses Kaffees
an, je nach Erntetag. Hier die vom 1. Erntetag.

€L

Produzent Khalid Shifa
Arten Arabica
Varietaten Heirloom
Verfahren Gewaschen
Trocknen 8 Tage trockenbetten
Hohe 1930
Ernte November - Januar

Art der Ernte

Manuell

UM WEITERZULESEN, BESUCHE '



