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Dieser Kaffee wurde im Woreda Uraga und genauer SCANNE DEN QR-CODE FUR WEITERE INFORMATIONEN AUF BELCO.FR
gesagt im Kebele Tome produziert, wo die besten

Guiji-Kaffees zu finden sind und wo Oboleyan eine

Produzent OBOLEYAN
Trocknungsstation besitzt.

Arten Arabica
Er wird von den 4 Edema-Bridern gesammelt, mit
denen Belco ausgezeichnete Beziehungen pflegt. Sie Verfahren Natural
leiten Oboleyan, was in der Oromia-Sprache "Bruder"
bedeutet. Trocknen 21Tage trockenbetten
Oboleyan sammelt diesen Naturkaffee von den Héhe 2100 - 2250
Produzenten der Region auf tber 2000m Hohe. Diese
bauen ihren Kaffee traditionell an, meist in B Novemberanaar
Verbindung mit Ensat, auf kleinen
Obstgartenparzellen, die sie mit groBter Sorgfalt Art der Ernte Manuell
pflegen.

Insgesamt liefern fast 300 Bauern ihre Kaffeekirschen
an die Station Tome.



