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WUSH WUSH NATURAL



LA MANOA
SCANNE DEN QR-CODE FÜR WEITERE INFORMATIONEN AUF BELCO.FRAuf der Finca La Manoa wird diese Varietät nach dem

Natural-Verfahren aufbereitet, bei dem die Bohnen

mit der gesamten Kaffeekirsche unter sorgfältig

kontrollierten Bedingungen von Temperatur,

Feuchtigkeit und Luftzirkulation getrocknet werden.

Dieser Prozess ermöglicht es den natürlichen Zuckern

und Aromen der Frucht, sich besser in die Bohne zu

integrieren, was zu einer komplexeren Tasse mit

intensiver Süße, lebendiger Säure und einem

cremigen, runden Körper führt.

Der Natural Wush Wush zeichnet sich durch Noten

von reifen tropischen Früchten, Orangenblüte und

roter Traube aus, mit einem langen, sauberen und

eleganten Abgang.
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