PEABERRY o

@ Brésil - Sao Paulo « Mogiana

A plmpns nE cE anE Espéce Arabica

Variétés Caracoli
Notre café Guarani provient de la coopérative Process Nature
COCAPEC (Cooperativa de Cafeicultores e
Agropecuaristas), fondée en 1984 do’ns la région ST Patios
de Mogiana, d la frontiére entre les Etats de Sdo
Paulo et de Minas Gerais. )
. . Altitude 900-1100
Regroupant plusieurs centaines de producteurs,
COCAPEC accompagne ses membres dans la
. . . . 2 Période de récolte Mai - Septembre
production, la formation et la valorisation de cafés
durables et tracables, garants d’'une qualité constante.
Issu d’'un processus naturel, ce lot refléte le savoir-faire Type de récolte Mécanique

de la coopérative : un café doux, équilibré et sucré,
représentatif des profils classiques et réconfortants de
Mogiana. Gréce a une rigoureuse sélection et un
séchage maitrisé sur patio puis en séchoir mécanique,
il offre une tasse réguliére, propre et homogene.

Ce lot se distingue par ses grains Peaberry (ou
“caracoli”), une particularité naturelle ol une seule
graine se développe a l'intérieur de la cerise, donnant
au café une densité et une rondeur particuliéres en
tasse.
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