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ERECTA HONEY




Kinoni est un Robusta Honey fermenté de maniére
anaérobie pendant 72 heures, produit a la station de
traitement nouvellement établie de BETUBA a Kinoni,
au cceur de la région de culture de Robusta en
Ouganda.

Depuis des générations, la région de Kinoni est
connue pour produire de grands volumes de Robusta
principalement pour les marchés commerciaux.
Pourtant, derriere cette réputation se cache une
communauté de caféiculteurs qualifiés et
enthousiastes, des sols fertiles et des conditions de
croissance idéales capables de produire des cafés
d'une qualité et d'un caractére remarquables.

A travers le projet Kinoni, BETUBA travaille avec un
groupe restreint de dix producteurs pour libérer ce
potentiel.
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Espece Robusta
Process Honey
Séchage 18 jours lits de séchage
Altitude 1200 - 1400
Période de récolte Avril - Juillet
Type de récolte Manuelle



