PANAMA

@ Guatemala « Atitlan « San Lucas Toliman

UBER DIESEN KAFFEE Pantoge Panamo

Robusta wird im Allgemeinen als Kaffee von Produzent Alex Herrera

geringerer Qualitat als Arabica angesehen... aber
dieser Kaffee ist zweifellos die Ausnahme, die die Arten Robusta
Regel bestatigt! Produziert im Herzen der Finca

Panama, auf 1.500 Metern H6he, verspricht er eine viel

Varietaten Robusta
hohere Qualitat als die meisten anderen
Robusta-Kaffees. Er wird an sehr sonnigen Hangen
. ] . Verfahren Gewaschen
angebaut, auf Boden, die zu den reichsten des Landes
an organischer Substanz gehéren.

. . . . Trock Pati
Es ist der ideale Kaffee fir die Zubereitung von rocknen atios
Espressos.

Hoéhe 1400 - 1500
Ernte November - Februar

Art der Ernte Manuell




